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Repas végétarien

S06

Tarte butternut comté

Salade napoli bio E

Restaurants scolaires

Menus du 02 au 08 février 2026

Palet maraicher

Cordon bleu
SV : Croque fromage

Epinards béchamel

Chou-fleur persillé

Emmental (coupe)
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Purée de fruits

Muffin aux pépites de
chocolat
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"' Recette du Chef

Issus du commerce équitable

FURTADE
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SV /SP : Sans viande / Sans Porc

Les groupes alimentaires

Viandes,
poisson
ceufs

Fruits et

Légumes
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WEREES Produits

grasses laitiers

Choix de la semaine :

- Entrée : Potage de légumes
- Légumes : Haricots verts
persillés

-

Produits
sucrés
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Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et suffites, lupin et mollusques.




